Herzlich willkommen,

in unserem Restaurant haben wir uns gum Ziel
gesetzt, fiir Sie eine bodenstandige und ebrliche
italienische Kiiche zu kreieren.

Wir setzen auf frische Zutaten und hobe Qualitat
und versuchen dabei saisonal und regional
zu bleiben.

Einen schonen Aufenthalt wiinscht Ihnen
Kamal und sein Primavera-Team.

Ftir Ibre festlichen Anldsse stehen unsere Raume
jederzeit zur Verfiligung.
Sprechen Sie uns an.



Solfgetranke & Sdfte

RhodiusTafelwasser 0,21/0,41

. 1 ) (
Gerolsteiner Wasser 0,251/0,75 1
Gerolsteiner Orangenlimonade

Gerolsteiener Zitronenlimonade

Afri Cola 1.3.8.14 [ Bluna 1.3 [ Bluna Mix 1.3.5.14
Bitter Lemon 3.15

Apfelsaft

Orangensaft

Traubensaft

Maracujasaft

Apfelsaftschorle

Orangensaft-, Traubensaft-, Maracujasaftschorle

1,80
2,60
3,00

3,00

3,20
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

2,80

6,20

4,10
4,00
4,00
4,60
4,70
4,70
3,90

4,00

Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten
auslosen konnten, finden Sie auf der letzten Seite der Karte.



Biere

Konig Pilsener o

Konig Pilsener Radler «.1.3 [ Cola o.1.3.14
Erdinger Kristall o

Erdinger Dunkel o

Benediktiner Weifdbier «

Benediktiner Alkobholfrei o

Kostritzer o

Konig Pilsener Alkobolfrei «

Spirituosen

Grappa di Prosecco
Ramazzotti

Fernet Branca
Sambuca

Amaro Averna
Vecchia Romagna

Williams Birne

3,10

3,10

3,10

3,10

4,10
4,10
4,10
4,10
4,10

4,10

3,80
3,50
4,00
3,50
4,00
3,50

3,50



Prosecco

Prosecco Aperol 1.15.¢
Campari Soda 1.15
Campari Orange 1.15

Aperol Spritz 1.15

Espresso

Doppio Espresso
Kaffee
Cappuccino g
Latte Macchiato g

Tee

Aperitif

Heifigetranke

4,20
4,50
5,50
5,80

7,20

2,20
3,50
2,80
3,20
3,50

2,50



Offene Weifdweine

Verdicchio
Bougquet: Helles Obst, Apfel, Pfirsich, im Gaumen krdftig,
trocken

Frascati
Bougquet: Apfel, Salbei, angenebm weich, trocken

Pinot Grigio
Bougquet: Mandelbliite, Orangenschalen, frisch, wenig Saure,
trocken

Chardonnay
Bouquet: Fruchtig, Lindenbliten, Eisenkraut, Bananen,

trocken

Rose Chiaretto
Bouquet: Rote Friichte, Zitrus, fruchtbetont, trocken

Offene Rotweine

Lambrusco
Bouquet: Mild, perlend, frisch, mild

Primitivo
Bouquet: Waldbeeren, Paprika, Pfeffer, trocken

Montepulciano
Bouquet: Erdig, Kastanienbldtter, Rubinrot, trocken

Nero d'Avola
Bouquet: Kirschen, Cassis, Waldbeeren, trocken wenig Sdaure

5,80

4,90

4,90

5,20

4,90

5,20

5,80

4,90

5,90



Vorspeisen & Salate

Bruschetta al Pomodoro Y a.g
Brotscheiben mit gewtirfelten Tomaten, Parmesan

Insalata Mista %7 ;
Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln

Insalata Italia™r . j
Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Kdse, Schinken, Ei,
Karotten

Insalata dello Chef c.a.j
Blattsalat mit Tomaten, Gurken, Kdse, Schinken, Ei,
Karotten, Thunfisch

Antipasto Vegetale
Gegrillte Zucchini, Paprika, Auberginen, Salatbouquet

Carpaccio di Manzo
Fein geschnittenes Rinderfilet mit Parmesankadse,
Olivendl, Zitronensaft

Vitello Tonnato c.d
Fein geschnittenes Kalbsfleisch mit hausgemachter
Thunfischcreme, Kapern

5,20

4,90

8,90

10,90

9,90

12,90

12,90



Nudeln

Spaghetti Aglio e Olio, Peperoncino Y\ a.c
Spaghetti mit Olivenol, Knoblauch, Chili

Spagbetti Napoli a.c.i
Spaghetti mit Tomatensofle

Spaghetti Bolognese a.c.i
Spaghetti mit Fleischsof3e

Spaghetti Carbonara a.c.g
Spagbhetti mit Schinken, Parmesan, Eigelb, Sahne

Pennette all’arrabbiata Y\ a.cg
Pennette mit Tomaten, Knoblauch, Chili, Parmesan

Fettuccine al Salmone a.c.d.g
Fettuccine mit frischem Lachs, Kirschtomaten, Petersilie,
Sahne

Spagbhetti Calamaretti « a.c.n
Spaghetti mit Babycalamari, Tomaten, Knoblauch, Chili

Fettuccine con Gamberi Piccanti a.b.c.g
Fettuccine mit Garnelen, Kirschtomaten, Knoblauch,
tomatisiert, pikant

Lasagne Tradizionale a.c.g.i
Lasagne mit Bolognese, Sahne, Parmesan, gratiniert

8,90

8,90

10,20

9,80

8,80

15,90

14,40

18,90

10,20



Pizza aus dem Steinofen

Pizza Margherita Y7 a.g 7,50
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Pizza Salami a.g.j.3.4 8,90
Tomaten, Mozzarella, Salami

Pizza Prosciutto o.g 8,90
Tomaten, Mozzarella, gekochter Schinken

Pizza Salamino a.g.j.3.4 8,90
Tomaten, Mozzarella, Peperoniwurst

Pizza Speciale a.g.j.3.4 9,90
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Pilze

Pizza Vegetale Y a.g 10,20
Tomaten, Mozzarella, Schafskdse mit gegrillter Aubergine,
Zucchini und Paprika

Pizza Panna «.g 9,20
Sahne, Schinken, Zwiebeln

Pizza Calzone a.gj.3.4 10,20
Tomaten, Mozzarella, Salami, Champignon, Spinat,
Peperoniwurst, Schinken

Pizza Sicilia a.d.g.j.3.4.6 10,20
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Zwiebeln, Peperoni,
Knoblauch, Peperoniwurst, Oliven

Pizza Diavolo a.gj.3.4.6 10,20
Tomaten, Mozzarella, Peperoniwurst, Oliven, Peperoni,
Knoblauch, pikant



Pizza aus dem Steinofen

Pizza Kamal « a.g;j.3.4

Tomatenscheiben, Mozzarella, Peperoniwurst, Kapern, Chili

Pizza Quattro Stagioni a.gj.3.4
Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Champignon,
Artischocken

Pizza Primavera a.g.j.3.4.6
Tomaten, Mozzarella, Peperoniwurst, Schinken, Zwiebeln,
Oliven, Knoblauch, Artischocken

Pizza Tonno a.d.g
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln

Pizza Parma e Rucola
Tomaten Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, Parmesan

Pizza Frutti di Mare  a.b.gn
Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte, Knoblauch, Chili

10,20

9,80

10,90

11,00

11,20

12,50



Fleisch & Fisch

Milanese di Maiale a.c.g
Schnitzel Wiener Art, Rostkartoffel und Gemuse

Scaloppina Panna e Funghi a.g
Schweinemedaillons mit Pilzrabmsofse, Rostkartoffel und
Gemiise

Saltimbocca alla Romana a.g
Schweinemedaillons, Parmaschinken, Salbei, Rostkartoffel
und Gemdlise

Bistecca alla griglia ¢
Rumpsteak ca. (250g.) vom Grill, Rostkartoffel und Gemiise

Fegato alla Veneziana ¢
Kalbsleber Venezianischer Art, Rostkartoffel und Gemiise

Salmone alla Griglia
Lachssteak gegrillt mit Rostkartoffeln und Gemtise

Dorada 4
Ganze Dorade gegrillt mit Rostkartoffeln und Gemtise

13,90

14,90

15,90

22,00

21,50

20,50

24,50


22086
Stempel

22086
Textfeld
24,50


22086
Textfeld


Dessert

Panna Cotta g
Gelierte Sabne mit Vanille

Tiramisu a.c.g.h.14
Loffelbiskuit, Espresso, Mascarpone, Sabne

Semifreddo al Croccante a.g.b
Halbgefrorenes von Krokant

Crema Catalana c.g
Gebrannte Creme

5,00

5,00

6,50

6,50
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Legende

Zusatzstoffe

mit Farbstoff
mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel
mit Nitritpokelsalz, mit Nitrat,
mit Nitritpokelsalz und Nitrat
mit Geschmacksverstarker
geschwarzt
gewachst
mit Phosphat
mit Suflungsmittel
Angabe Sufiungsmittel
enthalt eine Phenylalaninquelle
kann bei ibermafdigem Verzehr
abfiihrend wirken
Koffeinhaltig
Chininhaltig

Bg T ETI @M pp o

Allergene

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere

Ei und Bestandteile vom Ei
Fisch

Erdnuss

Soja

Milch und Milchbestandteile
Schalenfriichte (Niisse)
Sellerie

Senf

Sesam

Schwefeldioxid/Sulfite

. Lupinen

‘Weichtiere





